
Wir bieten wöchentlich einen Auszug aus folgenden Speisen 
und zusätzlich saisonale Gerichte an. (s. Aktuelles)


Vorspeisen

Freddi – kalt


                                	 	 	 	 	                                 


                                                                                                                   €
Antipasto misto DG 17,00
Eine Variation von verschiedenen frischen Vorspeisen


Carpaccio di manzo G 12,50
Marinierte, hauchdünne Scheiben vom Rind mit

Parmesankäse


Carpaccio di salmone D 12,50
Marinierte, hauchdünne Scheiben vom Lachs mit

Rosa-Pfefferbeeren


Vitello tonnato 11,50
Dünn aufgeschnittenes Kalbfleisch mit einer Thunfischsauce


Cocktail di gamberetti B 10,50
Krabbencocktail	

Caldi – warm


Melanzane alla parmigiana G 10,50
Mit Parmesankäse überbackene Auberginen 


Preise inklusive  Bedienung und Mehrwertsteuer

https://de.wikipedia.org/wiki/Kalbfleisch


Suppen

Unsere hausgemachten Suppen sind aus frischen Zutaten


hergestellt

                                                                                                                          €


Zuppa di pomodoro AG 6,00
Tomatensuppe mit saurer Sahne, Knusper-Croutons

und frischen Kräutern serviert

Salate

Insalata mista 7,00
Gemischter Salat 

Insalata Nizzarda CD 6 klein 8,50
Salat mit Thunfisch, gekochtem Ei und Sardellen	 groß 9,50

Insalata Italia CG 1,3,4 klein 8,50
Salat mit Schinken, Käse, gekochtem Ei,                                    groß 9,50
Cocktailsoße                                                                                                             
                                                                                    


Preise inklusive  Bedienung und Mehrwertsteuer



Hausgemachte Nudeln

€ 


Spaghetti alla chitarra con salmone ACD 13,50
Spaghetti mit frischem Lachs	

in leichter Tomatensoße, mit Sahne verfeinert 

Tagliatelle verdi Godiva ACG 1,3,4 13,00
Grüne Bandnudeln mit Schinken, Tomaten, Sahne

Tagliatelle con punte di filetto AC 13,00
Grüne Bandnudeln mit Filetspitzen

Agnolotti salmone e rucola con crema al limone ACDG 13,50
Agnolotti, gefüllt mit Lachs und Rucola in 	

Zitronen-Sahnesoße

Agnolotti della casa ACG 13,50
Agnolotti mit Ricottafüllung in 	

Salbei-Buttersoße


Agnolotti di cervo ai porcini ACG 14,50
Agnolotti mit Hirschfüllung in	

Steinpilz-Sahnesoße

Cannelloni con ricotta e spinaci gratinati ACG 13,00
Überbackene Cannelloni mit 	

Ricotta-Spinatfüllung

Lasagne ACGI 12,50

Tris di pasta ACGI 16,00
3 Nudelsorten :	

Lasagne, Agnolotti della casa, Spaghetti funghi fresci

Preise inklusive  Bedienung und Mehrwertsteuer



Fleischgerichte

€


Kalb

Scaloppina al limone A 20,50
Kalbsschnitzel in Zitronensoße,

dazu Kroketten und Salat	


Scaloppina ai funghi freschi AG 21,00
Kalbsschnitzel mit frischen Pilzen in Fleischfond-	

Sahnesoße, dazu Kroketten und Salat	


Saltimbocca alla Romana A 23,50
Kalbsschnitzel mit Parmaschinken,	

Salbei in Weißweinsoße, dazu Kroketten und Salat	


Piccata milanese ACG 23,00
Kalbsschnitzel mit Parmesan und Eigelbmantel,	

serviert mit Spaghetti und Salat 	


Rind

Bistecca alla griglia 24,00
Rumpsteak vom Grill mit Kräuterbutter,

dazu Pommes und Salat	


Bistecca al pepe verde 3 25,50
Rumpsteak mit grünem Pfeffer in Fleischfond,

dazu Pommes und Salat	


Bistecca ai porcini G 26,50
Rumpsteak mit Steinpilzen in Fleischfond, Sahne ,

dazu Pommes und Salat	


Bistecca pizzaiola 3,6 25,50
Rumpsteak mit Sardellen, Kapern, Oliven 	

in Tomatensoße, dazu Pommes und Salat	


Preise inklusive  Bedienung und Mehrwertsteuer



Fleischgerichte

Lamm


 	 	 	 	 	
	 	 	 	                           

	            € 
Noci d`angello alla senape AJ 26,50
Lammnüsse mit Pommery-Senf in Fleischfond,

serviert mit Kroketten und Salat

Fischgerichte

Salmone all spumante ACDG 22,00
Lachs in Prosecco-Sahnesoße,

serviert mit Spaghetti und Salat

Salmone al pepe verde ACDG 3 22,00
Lachs in weißer Fischsoße mit 	

grünem Pfeffer, dazu Spaghetti und Salat

Gamberoni alla griglia ABC 23,00
Gegrillte Riesengarnelen,

serviert mit Spaghetti und Salat

Gamberoni alla crema e pepe rosa ABCG 24,00
Riesengarnelen in Rosa-Pfefferbeeren-Sahnesoße, 

serviert mit Spaghetti und Salat

	 


Preise inklusive  Bedienung und Mehrwertsteuer



Pizzen

Jede Pizza ist mit Käse  G und Tomatensoße belegt


€

Ø  29cm


Margherita A 8,00

Rustica A 1,3,4 9,50
Schinken, frische Champignons	


Quattro Stagioni A 1,2,3,4 9,00
Schinken, Salami, Artischocken,	

frische Champignons	


Pescatora AN 9,50
frische Meeresfrüchte, Knoblauch,

(Tintenfisch, Venusmuscheln, Krabben)	


Zingara AD 6 9,50
Thunfisch, Zwiebel, Oliven, Knoblauch 	


Mamma Rosa AC 1,4 9,50
Peperoniwurst, Ei, frische Champignons	

und frische Paprika	


Capricciosa A 3,6 9,00
Sardellen, Oliven, Kapern, Oregano	


Vegetaria A 9,50
frisches Gemüse der Saison


Preise inklusive  Bedienung und Mehrwertsteuer



Liebe Gäste,


es ist unser Anliegen, Sie bei uns glücklich zu machen. Wir 
versuchen daher nur Lebensmittel von hoher Qualität zu 

verwenden. Leider gibt es Produkte, die ohne Zusatzstoffe nicht 
erhältlich sind. 


Diese Zutaten, Getränke und allergene Stoffe haben wir für Sie 
gekennzeichnet. 


Sie erkennen diese Kennzeichnung an einer kleinen Zahl oder 
Buchstaben rechts oben. 


Die Zahlen der gesetzlich zugelassenen Zusatzstoffe haben folgende Bedeutung:


Die Buchstaben der allergenen Stoffe haben folgende Bedeutung:


1=mit Konservierungsstoff 6=geschwärzt

2=mit Farbstoff 7=mit Säuerungsmittel

3=mit Antioxidationsmittel 8=koffeinhaltig

4=mit Phosphat 9=geschwefelt

5=mit Süssungsmittel 10=gewachst

A=Glutenhaltiges Getreide

     (Weizen)

H=Schalenfrüchte

B=Krebstiere I=Sellerie

C=Eier J=Senf

D=Fisch K=Sesamsamen

E=Erdnüsse L=Schwefeldioxid und 
Sulfite

F=Soja M=Lupinen

G=Milch und 
Milchprodukte

N=Weichtiere

Preise inklusive  Bedienung und Mehrwertsteuer


